
Dutch ontbĳt Dutch lunch

Menu
Cakes

€ 11,50

€ 12,95

€ 12,50

€ 12,95

Smoothiebowl
Aardbei, cheesecake & munt
Kokosyoghurt, aardbei, vegan roomkaas met oreo 
kruimels en walnoot.

Twee eitjes
Kappertjes & citroenkaassaus
twee gepocheerde eieren met crispy boerenkool,
parelcouscous, ingelegde radĳs & zuurdesembrood.

Wafel & fruit
Maanzaad wafel
Ruby chocolademouse, rabarbercurd, verse en
gevriesdroogde framboos & matchapoeder

Turkse eitjes
Turkse stĳl gepocheerde eieren in knoflook-dille 
yoghurt, chiliboter, en met een frisse komkommersalade 
en gegrild zuurdesembrood. 

€ 9,95Tosti uit de pan
Boerenkaas, radĳs, walnoot en huisgemaakte ketchup.
Grote maat mogelĳk voor € 12,45  

€ 11,00Aspergesoep
Witte aspergesoep, bieslookolie, rode curry croutons
& zuurdesembrood.

 

€ 13,95Salade
Spinazie dahl, sugar snaps, raddichio, rode bessen, pindacrunch 
met raitadressing & zuurdesembrood.

Sandwich
Met mango glazed halloumi, op een doperwten tahini spread, 
rode ui, avocado, hot honey & zuurdesembrood.

€ 13,95

€ 4,25Brownie
blauwe bes & gemberkoek

€ 4,25Cheesecake (vegetarisch)
Passievruchtjam & fruit  

€ 4,50Bananenbrood
Walnoot & framboos

 
Croissant
Met vers fruit & huisgemaakte jam

€ 4,00



Thee Sapjes

Alcohol- vrĳe dranken

Menu
Koffie

€ 2,90Espresso
Espresso macchiato ook mogelĳk voor € 3,20   

€ 3,90Doppio

 € 3,30Americano

Cappucino € 3,80

€ 4,35Flat white  

Baby Chino € 2,00

€ 4,95Groene sap
Komkommer, bleekselderĳ, appel en gember  

€ 4,95Rode sap
Aardbei, biet, peer en appel

 

€ 4,95Oranje sap
Sinaasappel, appel en wortel

€ 5,30Wit 0,0%  

€ 10,50Gin tonic
 

€ 5,75Citrus blonde 0,0%
€ 9,50Limoncello spritz
€ 9,00Mimosa

€ 3,75Verse Munt thee
   

€ 3,75Gember thee

 

€ 3,75Sinaasappel kaneel thee

Groene thee € 3,75

Zwarte thee € 3,75

Koffie  afkomstig van

Nordcapp Café!

To g
o

+ €0,1
5

+ Havermelk/koemelk

Onze bieren worden 

lokaal gebrouwen!



€ 4,50

€ 13,95Chicken tikka paratha 
(niet glutenvrĳ en ook niet vegan)
Zacht gebakken volkoren paratha gevuld met malse stukjes 
kip gemarineerd in tikka masala, 
mild gekruid met romatische Indiase specerĳen. 
Geserveerd met een frisse munt-chutney – zacht van smaak en vol karakter.

Menu

€ 12,95Halwa & Paratha
Zoete griesmeel met een vleugje kardemom, geserveerd met 
warme, goudbruin gebakken paratha.
Een klassiek, troostrĳke combinatie – zacht, boterig en licht 
gekaramelliseerd.

 

(niet glutenvrĳ)

€ 11,95Desi Omelet
Luchtige omelet op z’n Zuid-Aziatisch, bereid 
met fĳngehakte ui, tomaat, groene chili en verse koriander. 
Licht gekruid voor een milde, authentieke smaak.

 

Desi ontbĳt
€ 10,95Anda Paratha (niet glutenvrĳ)

Knapperig gebakken volkoren paratha gevuld met
 gekruid roerei, verse koriander, ui en specerĳen.

Desi Diner(vegetarisch)

€ 12,95Dahl
Romige en zachte linzencurry, langzaam gekookt met aromatische kruiden 
zoals komĳn, kurkuma en koriander. Een traditioneel, voedzaam en rĳke 
vegetarische klassieker uit de Zuid-Aziatische keuken.
Perfect als bĳgerecht of lichte maaltĳd

 € 12,95Mix Vegetables (glutenvrĳ)
Een kleurrĳke selectie van verse groenten, zacht gegaard 
met aromatische kruiden en specerĳen. Licht en gezond, 
vol natuurlĳke smaken uit de Indiase keuken.

€ 12,95Saag Paneer (glutenvrĳ)
Romige en rĳk gekruide spinaziecurry met zachte blokjes 
huisgemaakte paneer kaas. Een klassieke Indiase specialiteit vol 
smaak en textuur.
Perfect als vegetarisch hoofdgerecht

 
€ 12,95Chana Masala curry (glutenvrĳ)

Zacht gestoofde kikkererwten in een milde, smaakvolle tomatensaus 
met zachte Indiase kruiden en verse koriander. Een voedzaam en licht 
gerecht, perfect voor iedereen die van subtiele smaken houdt.
Geschikt bĳ rĳst

€ 12,95Aloo Mattar (glutenvrĳ & vegetarisch)
Een heerlĳke curry van zachte aardappelen en verse doperwten, 
gekookt in een mild gekruide tomatensaus met aromatische specerĳen. 
Een klassiek vegetarisch gerecht vol smaak en comfort. 
Perfect te combineren met rĳst  

Desi Lunch

€ 9,95 Aloo Paratha (mild)
Zacht paratha gevuld met licht gekruide aardappelpuree en 
milde kruiden. Geroosterd tot goudbruin en geserveerd 
met zachte yoghurt en milde chutney.
Een zachte en smaakvolle klassieker, ideaal voor iedereen 
die van milde smaken houdt.
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€ 14,95Keema Aloo Mattar (niet glutenvrĳ)
Heerlĳke gehaktcurry met zachte aardappelen en 
verse doperwten, gekookt in een aromatische tomatensaus 
met traditionele Indiase specerĳen. 
Een rĳk en hartig gerecht boordevol smaak. HALAL

Chicken Biryani
Geen concessie aan smaak, maar vriendelĳker voor je lĳn. 
Geserveerd met basmatirĳst of naan. HALAL
De desserts kunnen notenallergie bevatten. 
We kunnen ervoor zorgen dat er geen noten in komen

€ 15,95

Menu
Desi Diner (vlees) Desi Desert

€ 3,95Loempia
Knapperige, goudbruine loempia gevuld met een mix van verse groenten 
en soms vlees, licht gekruid en gefrituurd tot perfectie. 
Een heerlĳke, krokante snack uit de Aziatische keuken.

€ 3,50Vegetarische Samosa (mild)
Knapperige deegpakketjes gevuld met zacht gekruide aardappelen 
en doperwten, mild op smaak gebracht met subtiele kruiden. 
Goudbruin gefrituurd voor een zachte, krokante bite.
Een milde en heerlĳke snack, geserveerd met zachte chutneys.

Pakora (mild & vegetarisch)
Licht gekruide, knapperige groenteballetjes van verse groenten 
in een zacht kikkererwtenmeelbeslag. Mild van smaak en heerlĳk 
als snack of bĳgerecht.
Geserveerd met milde, frisse chutneys.

€ 6,95

Desi Snacks
€ 14,95Chicken curry (mild & glutenvrĳ)

Zachte stukjes kip gestoofd in een romige en mild 
gekruide tomatensaus, met subtiele Indiase kruiden 
en verse ingrediënten. Een toegankelĳk gerecht, 
perfect voor wie van zachte smaken houdt. HALAL

€ 6,95Kheer (glutenvrĳ)
Traditionele Indiaas/ Pakistaanse rĳstpudding, langzaam 
gekookt met melk, suiker en aromatische kardemom. Afgewerkt 
met geroosterde amandelen en pistachenoten voor een zachte, 
romige en licht zoete traktatie.
Perfect als zoet einde van je maaltĳd

€ 8,95Zarda rice (glutenvrĳ)
Zoete, geurige rĳst gekookt met saffraan, kardemom en rozĳnen, 
afgemaakt met geroosterde noten. Een traditioneel 
Pakistaans/Noord-Indiaas dessert met een rĳke, aromatische smaak.
Perfect als zoete afsluiter van je maaltĳd.
 

€ 6,95Chicken Roast
Zacht gemarineerde kip, langzaam geroosterd met milde 
kruiden voor een subtiele, rĳke smaak. Sappig, 
mals en licht gekruid. HALAL
Perfect als hoofdgerecht of bĳgerecht

 

Geserveerd met rĳst of naan/chapati



€ 4,50Kashmiri Chai
Traditionele roze thee uit Kashmir, zacht en romig, bereid 
met groene theebladeren, melk, kardemom en een hint van 
nootmuskaat. Afgewerkt met geroosterde amandelen en 
pistachenoten voor een unieke, luxe smaak.

Mango Lassi
Romige yoghurtshake met zoete, rĳpe mango’s. 
Verfrissend, lichtzoet en 
perfect om je maaltĳd mee af te sluiten of tussendoor te genieten.

Nimboo juice
Verfrissend versgeperst citroensap met een vleugje munt en een lichte 
zoetheid. Perfect om jezelf op te frissen en dorst te lessen op warme dagen.
Een natuurlĳke en gezonde dorstlesser.

 

Menu
€ 5,00

€ 3,50 Ice tea peach

€ 3,50Ice tea green

Dranken (warm) Dranken (koud)
€ 3,95Karak Chai

Sterke, geurige Indiase thee langzaam getrokken met volle 
melk, aromatische kruiden zoals kardemom en kaneel, 
en een vleugje suiker. 
Een heerlĳke, verwarmende klassieker. Normale Lassi

hoog glas karnemelk verdund met water.
perfect om je maaltĳd mee af te sluiten of tussendoor te genieten.

€ 5,00

€ 5,00


